
125 g de farine
200 g de sucre
100 g de noix - ou noisettes ou pépites de chocolat
125 g de beurre

5 blancs d'oeufs
beurre pour le moule

Proposé par
chezmamygigi
Bienvenue, chezmamygigi je suis heureuse de vous faire partager mes plaisirs.
Consulter son profil et ses recettes

Retrouvez la recette en ligne en utilisant ce Flashcode

Le Creusois
Dessert  Facile

Préparation : 15 mn
Cuisson : 40 mn

Un gâteau facile à réaliser et délicieux à déguster.

Ingrédients

Préparation
Mélanger dans un saladier la farine, le sucre et les noix.1

Y mettre le beurre fondu et délicatement les blancs en neige très fermes.2

Beurrer un moule à manqué et y verser la pâte.3

Enfourner à 100°C (th.3-4) 40 minutes.4
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