
1 bouteille de champagne
0,33 bouteille de crème de cassis

Proposé par
Cuisine Familiale
Originaire de Belgique, vous pouvez me retrouver sur le blog "Cuisine Familiale" : Ici
Marie-Ange
 
Consulter son profil et ses recettes

Retrouvez la recette en ligne en utilisant ce Flashcode

Kir royal
Boisson  Facile

Pour : 8 personnes

Préparation : 5 mn

Cette recette est une variante de la recette du kir. Elle est idéale pour les repas de fête et tout
particulièrement pour le réveillon de la St Sylvestre.

Ingrédients

Préparation
Mélanger 1/3 de bouteille de crème de cassis avec une bouteille de champagne. Garder au frais.1

Ou, réalisez le "Kir royal" directement dans le verre : 1 portion de crème de cassis pour 2 portions de champagne bien frais.2

Ce Kir peut aussi être réalisé avec du cidre, du mousseux...3
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