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Creme de cepes

Entrée

Pour : 4 personnes

Préparation : 8 mn

Ce plat s'accorde parfaitement avec du foie gras !

Ingrédients

® cépes ® gros sel
® creme fraiche ® sel, poivre
® persil

Préparation

o Passez les cépes a la poéle avec du gros sel.

° Mixez-les avec le persil, ajoutez une lichette de créme et mixez a nouveau, salez et poivrez.

e Décorez d'un cépe grillé et de persil.

, Retrouvez la recette en ligne en utilisant ce Flashcode
Proposé par
Chez Francoise
Si Frangoise n'est aujourd'hui plus parmi nous, nous vous invitons a aller voir de
magnifiques articles sur son blog "Chez Frangoise"



http://www.iterroir.fr
http://www.certiferme.com/blog/chezfrancoise.html
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