
pour 1 verre :
2 cl de sirop de grenadine

20 cl d'orangina

Proposé par
lesbonsrestaurants
Sylvie et Marc sont heureux de vous retrouver sur i'terroir pour
quelques recettes de cuisine.
Vous pouvez, également, nous retrouver sur notre blog"LES BONS
RESTAURANTS"

Consulter son profil et ses recettes

Retrouvez la recette en ligne en utilisant ce Flashcode

Cocktail apéritif - L'Indien
Boisson  Facile

Pour : 1 personnes

Préparation : 1 mn

En Moselle, nous sommes en période de vacances scolaires. Aujourd'hui, Marc et moi, avons
pensé à nos chères petites têtes blondes qui, elles aussi, aiment participer aux apéritifs familiaux
et amicaux ! Aujourd'hui, je cuisine un apéritif fait pour les petits mais aussi pour les grands,
l'indien!

Ingrédients

Préparation
Prenez un verre. Versez l'orangina en premier. Versez alors, le sirop. Celui-ci va doucement se déposer dans le fond du verre.1

À déguster bien frais. Bon apéritif!2

La communauté internet au service de la cuisine et du terroir

 

http://www.iterroir.fr
http://www.certiferme.com/blog/lesbonsrestaurants.html
http://www.iterroir.fr/profil/85

	Cocktail apéritif - L'Indien
	Ingrédients
	Préparation
	lesbonsrestaurants


