960

Lt@rrC)lr'. %’V La communauté internet au service de la cuisine et du terroir

Boulettes de chevre apéritives aux trois saveurs

Apéritifs et amuses bouches

Pour : 4 personnes

Préparation : 10 mn

Il'y a des bouchées apéritives qui sont tout simplement irrésistibles... ce sont ces délicieuses
boulettes de chévre aux saveurs aussi différentes que savoureuses !

Ingrédients

® 1 blchette de chévre ® graines de sésame
® ciboulette ® des pics en bois

® curcuma

Vous détaillez votre blchette en petites boulettes. Puis vous les trempez pour un tiers dans la ciboulette hachée. Le second tiers des
boulettes seront roulées dans du curcuma. Enfin, pour les restant des boulettes vous les roulerez dans des graines de sésame.

° Vous piquez un pic en bois sur chaque boulette....et vous dégustez! Bon apéritif!

, Retrouvez la recette en ligne en utilisant ce Flashcode
Proposé par

lesbonsrestaurants

Sylvie et Marc sont heureux de vous retrouver sur i'terroir pour
quelques recettes de cuisine.

Vous pouvez, également, nous retrouver sur notre blog"LES BONS
RESTAURANTS"

Consulter son profil et ses recettes



http://www.iterroir.fr
http://www.certiferme.com/blog/lesbonsrestaurants.html
http://www.iterroir.fr/profil/85
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