
1 barquette de tomates-cerises
1 boule de mozzarella

pics en bois

Proposé par
Titanique
Bonjour, une envie de cuisiner ?
Retrouvez toutes mes recettes sur mon blog !
Consulter son profil et ses recettes

Retrouvez la recette en ligne en utilisant ce Flashcode

Amuse-bouches de tomates-cerises et mozzarella
Apéritifs et amuses bouches  Facile

Pour : 4 personnes

Préparation : 25 mn

L'été, ces petites brochettes sont très appréciées !

Ingrédients

Préparation
Videz délicatement les tomates.1

Introduisez une boule de mozzarrella dans la cavité, remettez le chapeau de la tomate et faites tenir avec un pic en bois ! Servez bien frais
nature ou avec une vinaigrette (au vinaigre balsamique).2
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