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Abricots au fromage de chevre

Apéritifs et amuses bouches

Pour : 2 personnes

Préparation : 8 mn

A I'apéritif ou en entrée, ces petites bouchées se mangent sans faim.

Ingrédients

® 2 abricots - de grande taille ® pics en bois
® grosses tranches de chévre - frais
® épices - ou herbes finement ciselées

Préparation

o Coupez chaque abricot en deux dans le sens de la longueur. Retirez leur noyau et placez-les sur une petite assiette.

Sur chaque demi-abricot, déposez une belle tranche de chévre frais, parsemez d'épices et/ou d'herbes ciselées et piquez-les d'un pic en bois.
Servez frais.

Retrouvez la recette en ligne en utilisant ce Flashcode
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Bonjour, une envie de cuisiner ?

Proposé par

Retrouvez toutes mes recettes sur mon blog !
Consulter son profil et ses recettes
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